
Planche de charcuterie

"Con molto amore".

Insalata

Bufala ou burrata
Bufala ou burrata

salade, pesto, jambon cru.

Assortiment de charcuteries
Italienne, focaccia "maison".

Salade verte, tomates
cerises, copeaux de

parmesan, vinaigrette.

Nos           ANTIPASTI 

Focaccia
Focaccia "maison" , mozzarella,
coppa " en  apéro " salade VERTE.

12,00€

15,00€

8,00€

10,00€



Prosciutto

Margherita
10,00€

12,00€

"Con molto amore."

Nos Pizzas

Tomate, mozzarella, origan,
olive.

 

Tomate, mozzarella. 
Après cuisson : Jambon cuit, huile d’olive

   origan, olives.

Napolitaine
12,50€

Tomate, olive Taggiasche huile d’olive. 
Après cuisson : Anchois Marinés,

 Câpres, origan.
 

Reggina
13,00€

Tomate, mozzarella, 
champignons de Paris

Apres cuisson : jambon cuit,
origan, olives.

 



Ravioline

Tomate, mozzarella, aubergines,
poivrons, tomates cerises. 

Après cuisson : pesto, origan,
olive.

 

Diavola

Végétarienne
13,00€

13,00€

"Con molto amore."

Nos Pizzas

crème, mozzarella, ravioles
Après cuisson : Jambon cuit, 

   origan, olives.

14,00€

Tomate, MOZZARELLA, chèvre, n'duja. 
Après cuisson : spianata,

origan, olives. .
 

Bufala
14,00€

Tomate. 
Après cuisson : Mozzarella di Bufala,

 Pesto, huile d’olive, origan, olives.
 



Mortadelle

Formaggio

Capra
14,00€

14,00€

"Con molto amore."

Nos Pizzas

Tomate, mozzarella, fromage de
chèvre. 

Après cuisson : Crumble de
parmesan, miel, origan. olives.

 

Tomate, Mozzarella,
 Gorgonzola, Chèvre.

Après cuisson : Parmesan, Origan, Olives.
 

Porchetta
15,00€

Crème, mozzarella, champignons de Paris,
huile d’olive. 

Après cuisson : porchetta, 
Sauce à la Moutarde à l’Ancienne, Noisettes 

Origan, Olives.
 
 

15,00€
Tomate. 

Après cuisson : Chiffonade dE Mortadelle,
Mozzarella di Bufala,

Pesto, Éclats de Pistache,
Origan, Olives.

 
 



Lube(eu)ronne

Parma

Car b o n a r a

16,00€

15,00€

"Con molto amore."

Nos Pizzas

Tomate Bio, huile d’olive. 
Après cuisson : Salade, Copeaux
de Parmesan, Jambon de Parme, 

Balsamique, Origan, Olives.
 
 

Mozzarella, Pancetta, 
Champignons de Paris, crème, Pecorino. 

Après cuisson : Jaune d’Oeuf,
origan, olives.

 

Trentina
16,00€

Mozzarella, Crème, ravioles,  Pancetta,
oignons rouges, Taleggio

Après cuisson : Salade, Origan, olives
 
 
 

16,00€
Tomate, Mozzarella, 
ratatouille, chèvre. 

Après cuisson : Pesto, amandes effilées,
origan, Olives.

15,00€
 
 
 



Carpaccio

Calabrese

Reb l o c h o n n e

17,00€

16,00€

"Con molto amore."

Nos Pizzas

Tomate, mozzarella, N’duja. 
Après cuisson : Salade, Spianata,

Mozzarella di Bufala,
Huile d’olive, Pesto, Oignons

rouges, origan, olives.
 
 
 

Mozzarella, crème, reblochon, 
pancetta, oignons rouges.

Après cuisson : Origan, Olives.
 
 

Burger
17,00€

Tomate, mozzarella, Steak hachée de Boeuf
 Cheddar, Oignons rouges..  
Après cuisson : Sauce Burger
Cornichons, Origan, Olives.

 
 
 

17,00€
Tomate, mozzarella. 

Après cuisson : Carpaccio de Boeuf
Tomates confites, Copeaux de Parmesan

huile d’olive, Câpres, Pesto.
 
 
 
 



Tartufo
Mozzarella, crème. 

Après cuisson : Salade, Jambon cuit aux truffes
Mozzarella di Bufala, Tomates-Cerises

Huile d’Olive à la Truffe, Origan, Olives.
 
 
 
 

VOIR TABLEAU
 
 
 
 

Frutti di mare

Mare

17,00€

17,00€

"Con molto amore."

Nos Pizzas

CREME, mozzarella, FRUITS DE
MER CUISINES AU PASTIS, SAUMON..

Après cuisson : origan, olives.
 
 
 

Mozzarella, crème, saumon, poireaux.
Après cuisson : Saumon fumé

Origan, Olives.

18,00€

Pizzas du moment



Risotto

Lasagnes

Pâtes

LASAGNES BOLOGNAISE
SALADE VERTE 

"Con molto amore".

Nos plats

Plat  

LES P
LATS SO

N
T SERVIS

UN
IQ

UEM
EN

T L
E M

ID
I.

Salade
12,50€

14,00€

15,00€

GORGONZOLA &
JAMBONDE

PARME

15,00€

ST JACQUES  &
ASPERGES 

SALADE VERTE

17,00€

POULET AU 
MARSALA & POLENTA 

AUX TOMATES CONFITES

SALADE, FROMAGE DE CHEVRE,  
PANCETTA GRILLÉE,  

TOMATES CERISES,
NOIX,  VINAIGRETTE AU BALSAMIQUE. 



Nos douceurs Italiennes 

D O L C E
 

Nos tiramisu

TIIRAMISU AU CAFE 
 

TIRAMISU AROMATISE

P a n a  c o t a  a u x  f r u i t s  r o u g e s  
 

C r è m e  b r u l é e  à  l a  p i s t a c h e  
 

C a n n o l i  à  l a  r i c o t t a ,  p é p i t e  d e  c h o c o l a t
 

B a b a  a u  l i m o n c e l l o  
 

"Con molto amore."

5,50€

6,00€

6,00€

6,00€

6,50€

7,00€



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LUNA NERO D'AVOLA
IT SICILIA DOC 

 
20,00€

 
 

MONTEPULCIANO-D'ABRUZZO
D.O.C.  TERRA DEGLI EREMI 75 CL

 
 

22,00€
 
 

GIBA ROSSO CARIGNANO 
IT CARIGNANO DEL SULCIS DOC SA 75CL

 
 

32,00€
 
 

STICCIANO MAGGIANO CHIANTI BIO
IT CHIANTI DOCG 75 CL 

 
 

34,00€
 
 

ZENATO AMARONE CLASSICO 
IT AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG 75 CL

 
80,00€

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ROUGES

C A R T E   D E S   V I N S



BLANC ET ROSÉ

C A R T E   D E S   V I N S

 
 

                           B L A N C
 
 

 
S A R T O R I  V I L L A  M U R A

I t  V E N E T O  I G T

 
2 2 , 0 0 €

 
S A N  M A R Z A N O  I L  P U M O  B I A N C O  

S A U V  M A  -  I T  S a l e n t o  I G P  ( P o u i l l e s )
 

2 4 , 0 0 €
 

F E U D U C C I O  P E C O R I N O
I T  C o l l i n e  T e a t i n e  I G T

 

2 8 , 0 0 €
 

 

R I S .  C A S C I N A  I X  M I G L I O  B I A N C O
I T  L a z i o  ( I G P )

 

3 0 , 0 0 €
 
 
 
 
 
 
 
 
 

           R O S É

S A R T O R I  V I L L A  M U R A
I t  V E N E T O  I G T

2 2 , 0 0 €

L A  S O G A R A  C H I A R E T T O  B A R D O L I N O  
I T  B a r d o l i n o  C h i a r e t t o D O C  ( V E N E T I E )

2 4 , 0 0 €



VINS PÉTILLANTS

C A R T E   D E S   V I N S

P R O S E C C O
 

P A L A D I N  P R O S E C C O  S P U M A N T E  D R Y  T O N D O  -  
I T  P r o s e c c o  s p u m a n t e  D O C  V E N E T I E )

 
3 0 , 0 0 €  

 
 
 
 l a m b r u s c o
 
 
 

C A S A L I  P R A  D I  B O S S O  A M A B I L E  L A M B R U S C O  
I T  R e g g i a n o  L a m b r u s c o  D O C  ( f r i z z a n t e )  r o s s o

 

2 6 , 0 0 €
 
 
 
 
 
 
 
 



S o d a  3 3  c l  :

          -  c o c a  

          -  o a s i s  

          -  i c e - t e a  

          -  s p r i t e   

          -  c h i n o t t o ,  c i t r o n  o u  o r a n g e                                            4 , 0 0

E a u  :

          -  m i n é r a l e  5 0 c l

          -  E a u  m i n é r a l e  A c q u a  P a n n a  1 0 0 c l  

          -  E a u  P é t i l l a n t e  S a n  P e l l e g r i n o  5 0 c l  

          -  E a u  P é t i l l a n t e  S a n  P e l l e g r i n o  1 0 0 c l  

J u s  d e  F r u i t  2 5 c l  :  

          -  o r a n g e

          -  a c e

          -  c i t r o n

S i r o p  3 5 c l  :

           -  G R E N A D I N E ,  M E N T H E ,  O R A N G E ,  C I T R O N ,  F R A I S E

Soft
 

3 . 0 0

 

 

 

 

 

 

3 . 0 0

4 . 5 0

3 , 5 0

4 . 5 0

 

3 , 0 0

 

 

 

 

3 , 0 0

 

 

LES BOISSONS



-  E s p r e s s o

-  D o u b l e  e s p r e s s o  

-  C a p p u c c i n o ,  L A I T  M O U S S É  E T  C A C A O  

-  L a t t e  m a c c h i a t o   

-  C h o c o l a t  c h a u d

-  T h é  -  i n f u s i o n

Chaudes
LES BOISSONS

2 . 0 0

 

4 . 0 0

 

5 . 0 0

 

3 . 0 0

 

3 , 5 0

 

3 , 0 0

 

 



-  B i è r e s  I t a l i e n n e s  3 3 c l  

-  V i n  a u  v e r r e  1 2  c l

-  P a s t i s  (  R i c a r d  -  5 1  )  2 c l

-  W h i s k y  J a m e s o n  4 c l

-  W h i s k y  N i k k a  4 c l

-  R h u m  H a v a n a  4 c l

-  R h u m  D i p l o m a t i c o  4 c l

-  S p r i t z  2 5  c l

-  M a r t i n i  R o s s o  -  b i a n c o  1 2  c l

-  L i m o n c e l l o  -  G e t  2 7  4  c l

-  C O C K T A I L  L i m o n c e l l o  /  P R O S E C C O  1 2  c l

-  C o g n a c  -  G r a p p a  4 c l

Alcoolisées
LES BOISSONS

4 . 5 0

 

3 . 0 0

 

5 . 0 0

 

5 . 0 0

 

1 0 , 0 0

 

5 . 0 0

 

1 0 . 0 0

 

8 , 0 0

 

4 . 0 0

 

8 , 0 0

 

1 0 , 0 0

 

8 . 0 0

 


